
Tagliere “TRATTO” (per 2 persone)

Prosciutto e Bufala

Carciofi alla romana

Antipasto “TRATTO”  (per 2 persone)

Polpette di bollito

ANTIPASTI

30€

12€

6€

30€

14€

Tonnarelli cacio e pepe

Rigatoni all’amatriciana

Rigatoni alla carbonara

Fettuccine alla gricia

Gnocchi al sugo di involtini (solo giovedì)

Minestra del giorno
(Pasta e fagioli/Pasta e ceci/Minestra broccoli e arzilla)
Fettuccine al ragù di vitella

Ravioli ricotta e spinaci con pomodoro fresco 

PRIMI  PIATTI

13€

14€

14€

14€

14€

12€

14€

15€

TRATTORIA



Involtini al sugo

Petto di vitella alla fornara

Saltimbocca alla romana

Fettina panata

Bistecca di manzo alla griglia

Bistecca di pollo alla griglia

Abbacchio alla scottadito

Coratella con i carciofi

Trippa alla romana

Coda alla vaccinara

SECONDI  PIATTI

15€

14€

15€

15€

20€

12€

18€

15€

15€

15€



Cicoria ripassata

Patate al forno

Patate fritte

Verdure grigliate

Insalata mista

Puntarelle alla romana

Tiramisù

Crostata ricotta e visciole

Maritozzo romano

Cheesecake

Brownie al cioccolato con gelato alla vaniglia di Torcè 

6€

6€

6€

6€

6€

7€

6€

6€

6€

6€

7€

CONTORNI

DOLCI



Supplì al ragù

Filetto di baccalà

Fiori di zucca ripieni

Tonnarello cacio e pepe fritto

Spaghetti aglio, olio, peperoncino e prezzemolo

Crocchetta di patate con provola affumicata e pepe

3€

6€

4€

4€

4€

4€

PIZZERIA

FRITTI



Focaccia 
(base bianca, olio evo, sale e rosmarino)

Margherita 
(pomodoro, mozzarella fiordilatte, basilico) 

Margherita con bufala 
(pomodoro, mozzarella di bufala, basilico) 

Marinara 
(pomodoro, alici, con pestato di aglio, origano e olio) 

Ortolana 
(base bianca, mozzarella fiordilatte, verdure 
di stagione)

Capricciosa 
(base bianca, mozzarella fiordilatte, funghi pioppini, olive taggiasche, prosciutto cotto,
pomodorini confit, crumble di uova, carciofo romano) 

Bosco 
(crostino con mozzarella, funghi cardoncelli e salsiccia, riduzione di prezzemolo) 

Fiori di zucca e alici 
(base bianca, mozzarella fiordilatte, fiori di zucca, alici)

Patate e salsiccia 
(base bianca, mozzarella fiordilatte, patate, salsiccia)

5€

8,5€

10€

8€

10€

14€

10€

12€

10€

PIZZE  CLASSICHE



15€

14€

12€

12€

15€

13€

16€

16€

14€

Porchetta 
(base bianca, burrata, cavolo viola, porchetta, sesamo nero, riduzione di aceto balsamico)

Zucca 
(base crema di zucca, scamorza affumicata, funghi cardoncelli, guanciale)

Piccante
(base rossa piccante, in uscita nduja calabrese, stracciatella e riduzione di prezzolo)

Confit
(base rossa, in uscita mozzarella di bufala, pomodorino confit, pesto di basilico)

Baciata 
(ripiena con mortadella e stracciatella pugliese, granella di pistacchio) 

Rossa e alici 
(base rossa, alici di cetara, stracciatella pugliese, crumble di olive taggiasche, basilico e scorza di
lime)

Carciofo 
(base con purea di patate al rosmarino, carciofo romano, guanciale, mozzarella, pecorino
romano)

Puntarella 
(base bianca, stracciatella pugliese, puntarelle, alici di cetara, cipolla di tropea in agrodolce,
paprika affumicata)

Prosciutto e Bufala
(base bianca, crudo di parma, bufala, pesto di basilico, pomodori confit)

PIZZE  SPECIALI



Bianchi 
Gewurztraminer (weger) 
vitigno: 100% gewurztraminer
Pecorino offida (tenute pieralisi)
vitigno: 100% pecorino 
Ribolla gialla (tenimenti civa)
vitigno: 100% ribolla gialla
Pinot grigio (jako)
vitigno: 100% pinot grigio
Sauvignon (weger)
vitigno: 100% sauvignon
Grillo (colomba bianca)
vitigno: 100% grillo
VCR2 Bellone (cantine lulli)
vitigno: 100% bellone
Paiolana Malvasia puntinata (cantine lulli)
vitigno: 100% malvasia puntinata

28€

19€

21€

26€

28€

19€

15€

15€

Rossi
Primitivo (vigne vecchie) 
vitigno: 100% primitivo
Montepulciano renascenzia doc (tre gemme) 
vitigno: 100% Montepulciano
Ripasso valpolicella doc (fattori) 
vitigno: 65% corvina 15% corvinone 10% rondinella 10% altri vini
Barolo docg (gianolio) 
vitigno: nebbiolo 100%
Chianti classico docg (villa calcinaia)
vitigno: sangiovese 100%
Dardano (cantine lulli)
vitigno: nero buono, sangiovese, merlot
Molara (cantine lulli) 
vitigno: 100% nero buono

20€

22€

32€

39€

23€

15€

20€

LISTA  DEI  VINI



Bollicine
Rivaluce doc treviso extra dry
vitigno: 100% glera
Rivaluce doc treviso extra dry rosè
vitigno: 90% glera 10% pinot nero

Rosati
Negroamaro rosato (duca carlo guarini)
vitigno: 100% negroamaro 

Bianchi Mescita
VCR2 Bellone (cantine lulli)
vitigno: 100% bellone
Paiolana Malvasia puntinata (cantine lulli)
vitigno 100% malvasia puntinata

Rossi Mescita
Dardano (cantine lulli)
vitigno: nero buono, sangiovese, merlot
Molara (cantine lulli)
vitigno: 100% nero buono

Bollicine Mescita
Rivaluce doc treviso extra dry
vitigno: 100% glera
Rivaluce doc treviso extra dry rosè
vitigno: 90% glera 10% pinot nero

23€

23€

28€

5€

5€

5€

6€

6€

6€



Acqua naturale San benedetto
Acqua di Nepi
Coca cola 33cl
Coca cola zero 33cl
Sprite 33cl
Fanta 33cl

Birre
Birra Aldersbacher Urhell 5,1% vol. 0,2cl
Birra Winhler Brau Kupfer Spezial 5,4% vol 0,2cl
Birra Aldersbacher Urhell 5,1% vol. 0,4cl
Birra 5,4% vol 0,4cl

Liquori e distillati
Jefferson 
Amaro calamaro
Amaro del capo
Jagermeister
Amaro montenegro
Limoncello
Sambuca
Fernet
Grappa bianca
Grappa barrique

3€
3€
3€
3€
3€
3€

3,5€
3,5€

6€
6€

6€
6€
5€
5€
5€
5€
5€
5€
5€
6€



Pesce/Fish

Solfiti/Sulphites

Sedano/Celery

Lattosio/Lactose Glutine/Gluten

Uova/Eggs

Frutta guscio/NutsSemi sesamo/Sesame seeds

Servizo 2€ p.p.

LEGGENDA ALLERGENI


