IRATTORIA

ANTIPASTL
TAGLIERE “TRATTO" (PER 2 PERSONE) 30€
)
PROSCIUTTO £ BUFALA 12€
[4)
CARCIOFT ALLA ROMANA 13
Pe] o)
ANTIPASTO “TRATTO” (PER 2 PERSONE) 30€
0
POLPFTTE DI BOLLITO 14€
00600
PRIML PIATT
TONNARELLT CACTO £ PEPE 13¢
0060
RIGATONT ALL’ AMATRICIANA 14€
00
RIGATONT ALLA CARBONARA 14€
0060
FETTUCCINE ALLA GRICIA 14€
0000
GNOCCHT AL SUGO DI INVOLTINT (SOLO GIOVEDI) 14
0000
yINmRA DEL GIORNO 12€
PASTA E FAGIOLL/PASTA £ CECL/MINESTRA BROCCOLT £ ARZILLA)
FETTUCCINE AL RAGU DI VITELLA 14€
00620
RAVIOLL RICOTTA £ SPINACT CON POMODORD FRESCO 15¢
0060
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SECONDI PIATT

INVOLTINT AL SUGO ht
(o]

PETTO DI VITELLA ALLA FORNARA 14
@

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ht
00

FETTINA PANATA ht
00

BISTECCA DI MANZ0 ALLA GRIGLIA 1€
00

BISTECCA DI POLLO ALLA GRIGLIA 12¢
ABBACCHIO ALLA SCOTTADITO 11t
CORATELLA CON T CARCIOFL ht
s0)

TRIPPA ALLA ROMANA 13
00

CODA ALLA VACCINARA [b]3
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CONIORNL

CICORTA RIPASSATA bE
PATATE AL FORNO b
PATATE FRITTE b
VERDURE GRIGLIATE bE
INSALATA MISTA b
PUNTARELLE ALLA ROMANA 1€
[e ] s0)

DOLCI
TIRAMISU b
0060
CROSTATA RICOTTA £ VISCIOLE bE
0060
MARITOZZ0 ROMANO b
00006
CHEESECAKE b
000060
BROWNIE AL CTOCCOLATO CON GELATO ALLA VANIGLIA DI TORCE 1€
00

RN O
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PLZ7ERIA

FrITTL

SUPPLT AL RAGU 3€
0000

FILETTO DI BACCALA bE
0000

FIORT DI ZUCCA RIPIENT b
0000

TONNARELLO CACIO E PEPE FRITTO b
0060

SPAGHETTL AGLLO, OLIO, PEPFRONCINO F PREZZEMOLO ke
000

CROCCHETTA DI PATATE CON PROVOLA AFFUMICATA E PEPE T
0060

RNT1O

= CUCINA ROMANA & PIZIA =
s EUR ¢




PlIZE CLASSICGHE

OCACCIA
BASE BTANCA, OLTO EVO, SALE £ ROSMARIND)

'

MARGHERTTA
(POMODORD, MOZZARELLA FIORDILATTE, BASTLICO)

06

b9

MARGHERTTA CON BUFALA
(POMODORD, MOZZARELLA D BUFALA, BASTLICO)

006

10€

MARINARA
(POMODORD, ALTCT, CON PESTATO DT AGLTO, ORIGANO £ OLI0)

0060

RTOLANA
BA BIAN(%, MOZZARELLA FTORDILATTE, VERDURE
LSTAGIONE

0060

10€

gAPRI((IUSA

BASE BTANCA, MOZZARELLA FTORDILATTE, FUNGHI PIOPPINT, OSIV[ TAGGLASCRE, PROSCIUTTO COTTO,

OMODORINT CONFIT, CRUMBLE DI UOVA, CARCLOFO ROMAND
06000

L4

05C0
@02!\10 (ON MOZZARELLA, FUNGHT CARDONCELLT £ SALSTCCTA, RIDUZIONE DI PREZZEMOLD)

10€

(IORI DI ZUCCA € ALICT
BASE BTANCA, MOZZARELLA FTORDTLATTE, FIORT DT 2UCCA, ALICT)

000

12¢

PATATE E SALSTCCIA
(BASE BTANCA, MOZZARELLA FIORDILATTE, PATATE, SALSICCTA)

000
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PlZ7E SPECIALL

ORCHETTA
FBAS[ BTANCA, BURRATA, CAVOLO VIOLA, PORCHETTA, SESAMO NERD, RIDUZIONE DT ACETO BALSAMICO)

00606

513

UCCA
%BAS[ (REMA DT ZUCCA, SCAMORZA AFFUMICATA, FUNGHT CARDONCELL, GUANCTALE)
006

Lhe

ICCANTE
FBAS[ ROSSA PTCCANTE, TN USCITA NDUJA CALABRESE, STRACCTATELLA £ RIDUZIONE DI PREZZ0L0)

06

12t

ONFIT
EBASE ROSSA, TN USCITA MOZZARELLA D BUFALA, POMODORING CONFIT, PESTO DT BASILICO)
00

12¢

ACIATA
FKII’I[NA (ON MORTADELLA £ STRACCTATELLA PUGLLESE, GRANELLA DI PISTACCHIO)

0060

Sl

ROSSA £ ALLCT
ﬁﬁBRUSSA,AH[IDI(ETARA, STRACCIATELLA PUGLIESE, CRUMBLE DT OLLVE TAGGIASCHE, BASILICO E SCORZA DI

060

13¢

ARCIOFO
{BOAI\SA[A%\JOU,X PUREA DT PATATE AL ROSMARINO, CARCIOFO ROMANO, GUANCIALE, MOZZARELLA, PECORINO

0000

PUNTARELLA
&BAS[ BIANCA, STRACCIATELLA PUGLIESE, PUNTARELLE, ALCT DT CETARA, CLPOLLA DI TROPEA IN AGRODOLCE,
APRTKA AFFUMICATA)

0060

PROSCLUTTO £ BUFALA
(BASE BTANCA, CRUDO DT PARMA, BUFALA, PESTO DI BASILICO, POMODORI CONFT)

00
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LISTA DEL VINIL
BIANCHI

GEWURZTRAMINER (WEGER 1t
VITIGND: 100% 6 l/(V[/A’Zf/f/}M]/\/[/f
PECORINO OFFIDA (TENUTE PLERALISI) 1€
VITIGNO: 100% PECORING
RIBOLLA GIALLA (TENIMENTI (1VA) NE
VITIGNO: 100% RIBOLLA GIALLA
PINOT GRIGIQ (] AKO& ¢
VITIGNO: 100% PINOT GRI610
SAUVIGNON &WEGER) 1t
VITIGNO: 100% SAUVIGNON
GRILLO (COLOMBA BIANCA 1€
V]f]&/\/é 100% 6A1iL0 )
VCR2 BELLONE (CANTINE LULLT) 1ht
VITIGNO: 100% BELLONE
PATOLANA MALVASIA PUNTINATA}(ANTIN[ LULLT) 13
VITIGNO: 100% MALVASIA PUNTINATA
R0SST
PRIMITIVO }VIGN[ VECCHIE) 20§
VITIGNO: 100% PRIMITIVO
MONTEPULCTANO RENASCENZIA DOC (TRE GEMME 1%
VITIGNO: 100% MONTEPULCTAND | )
RPASSO VALPOLICELLA DOC (FATTORL €
VITIGND: f% [0/(!/]/\//4]5% (ORVINONE 10% RONDINELLA 10% ALTRT VINT
BAROLO DOCG ;GIANOLIO 3t
VITIGNO: NEBSI0L0 100%
CHIANTI CLASSICO DOCG }VIL[A CALCINATA) 13
VITIGNO: SANGIOVESE 100%
DARDANO (CANTINE LULLL 13
VITIGNO: NERO BUOND, SANGIOVESE, MERLOT

MOLARA (CANTINE LULL 2t

I/NZG/\/O 100% NEro ﬂ/()/\/ﬂ




BOLLICINE

RIVALUCE DOC TREVISO EXTRA DRY

13t

(
VITIGNO: 100% GLEfA
(

0

[
RIVALUCE DOC TREVISO EXTRA DRY ROSE
VITIGND: 0% GLERA 10% PINOT NERD

ROSATT
NEGROAMARD ROSATO}DU(A (ARLO GUARINI)
VITIGNO: 100% NEGROAMARD

BLANCHI M[S(H(l
VCRZ BELLONE (CANTINE LULLT)
VITIGNO: 100% BELLONE

1t

'

PATOLANA MALVASTA PUNTINATA (CANTINE LULLY)
VITIGNO 100% MALVASIA PUNTINATA

R0SST MESCITA
DARDANO (CANTINE LULLL
VITIGNO: NERO BUOND, SANGIOVESE, MERLOT

'

'

MOLARA (CAN NHU[L/
VN[G/\/O 100% NEko giono

BOLLICINE MESCITA
RIVALUCE DOC TREVISO EXTRA DRY
VITIGND: 100% GLERA

RIVALUCE DOC TREVISO EXTRA DRY ROSE
VITIGNO: 0% GLERA 10% PINOT NERD
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ACQUA NATURALE SAN BENEDETTO 3¢
ACQUA DI NEPL 3
COCA COLA 33CL 3
COCA COLA ZER0 33CL 3¢
SPRITE 33cL 3¢
FANTA 33(L 3
E%EEE ALDERSBACHER URHELL 5,1% VOL. 0,2cL 35¢
BIRRA WINHLER BRAU KUPFER SPEZIAL 5,4% VOL 0,2cL 35¢
BIRRA ALDERSBACHER URHELL 5,1% VOL. 0,4ct 13
BIRRA 5, 4% VOL 0, k(L 13
fhegon A i
AMARD CALAMARO 13
AMARD DEL CAPO S
JAGERMEISTER Y€
AMARD MONTENEGRO 5
LIMONCELLO 5
SAMBUCA 5t
FERNET 5
GRAPPA BIANCA 1
GRAPPA BARRIQUE 13
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LEGGENDA ALLERGENL

O

LATTOSIO/LACTOSE

©

SEMI SESAMO/SESAME SEEDS

O

UOVA/EGGS

O

SEDANO/CELERY

SERVIZO 2E PP,

GLUTINE/GLUTEN

FRUTTA GUSCTO/NUTS

0,

SOLFITL/SULPHITES

O

PESCE/FISH
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